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COMPTE -  RENDU DE L’ASSEMBLEE GENERALE  DEPARTEMENTALE DE L’UMIH 50  - LUNDI  19  SEPTEMBRE 2011  -  9 h 00
Au  CHATEAU D’AGNEAUX 
Françoise  LEROY, présidente de l’ U.M.I.H.  de la MANCHE remercie les présents et liste les excusés 
Philippe FOUCHARD, trésorier de l’U.M.I.H. de la Manche fait un rapport sur le Bilan 2010, avec  un bénéfice de   21  000 €   -Bilan approuvé 

Mme MALLET de MANCHE TOURISME  nous présente la  marque   «  LA  MANCHE » 

Pour devenir ambassadeur de la marque MANCHE , se connecter sur www ;marque.manche.fr – en remplissant le formulaire en ligne – en signant le contrat d’exploitation de la marque. (documentation remise lors de l’A.G. et disponible  auprès de MANCHE TOURISME ;

M. SEVE de la Banque de France : contrairement aux prévisions, un repli des courants d’affaires a été observé dans tous les secteurs. Les prix ont de nouveau enregistré une faible baisse, nettement plus marquée dans le secteur de l’hébergement et de la restauration. Les effectifs ont été maintenus. Les prévisions sont résolument optimistes.
Dans l’hôtellerie-restauration, les mauvaises conditions climatiques ont pesé sur la fréquentation, jugée décevante, et la clientèle étrangère n’a pas été au  rendez-vous. La fermeture de nombreux donneurs d’ordres a accentué le ralentissement du courant d’affaires dans les secteurs des transports et des services aux entreprises. Globalement les prix ont légèrement reculé avec une baisse plus marquée pour le secteur et l’hébergement.  Les effectifs, ajustés en juillet ont été maintenus. Les chefs d’entreprises tablent sur une reprise prononcée de l’activité. 
Valérie JUDEL : HCR  Santé 

L’accord du 6 octobre 2010 à la Convention Collective Nationale des Hôtels, Cafés, Restaurants, met en place un régime professionnel de frais de santé obligatoire en répondant à 3 objectifs :
· valoriser la profession en créant un socle de garanties professionnelles au plus près des besoins de la branche 
· mutualiser les risques professionnels pour permettre à l’ensemble des entreprises du secteur de bénéficier de bonnes garanties au prix le plus juste et ce sans considération d’âge ni d’état de santé de vos salariés 

· bénéficier d’un contrat géré paritairement 

Ce régime de frais de santé complète les remboursements du régime de base de la Sécurité Sociale pour les frais médicaux, chirurgicaux, hospitalisation, optique et dentaire. 

Olivier GOURIO - MALAMOK Conseil  :  présente l’outil informatique baptisé  Etrave.fr   capable d’auto-évaluer les hôtels qui souhaiteraient adopter le nouveau classement.  Etrave.fr permet à l’hôtelier de se positionner dans le futur paysage de l’industrie hôtelière française. En faisant son auto-évalutation, l’établissement va tout de suite se rendre compte s’i est en capacité de glisser ou non vers une nouvelle catégorie et si la réponse est non, il verra quels sont les points qu’il doit améliorer. Parfois, il n’y a pas beaucoup de choses à faire.  L’outil permet de démarrer l’auto-évaluation, de s’arrêter, de revenir sur le dossier autant de fois que nécessaire. 
Il est conseillé de faire le diagnostic dès maintenant  ( juillet 2012 arrive à grand pas ) et il est gratuit pour les adhérents UMIH. Pour les non-adhérents le coût est de 69 euros H.T.

Olivier MOLTER de QUALITE France présente le Titre Maître Restaurateur 
La démarche officielle du TITRE MAITRE RESTAURATEUR est destinée au dirigeant d’un établissement engagé en faveur de la qualité souhaitant valoriser son professionnalisme auprès de ses clients. 
 C’est une reconnaissance officielle et vous bénéficiez d’un crédit d’impôts jusqu’à 15 000 euros. 

Qualité France SAS, organisme reconnu apte à réaliser l’audit externe relatif à la délivrance du titre Maitre-Restaurateur vous accompagne dans cette démarche ( QUALITE-France SAS – Olivier Molter  - Tél : 06 71 22 29 58   mail : olivier.molter@fr.bureauveritas.com
M. SAFFRAY et Mme CUZON des services de la D D P P ( Direction Départementale de la Protection des Populations)  font un rappel sur la réglementation : 

Penser à faire « une déclaration de profession » pour l’ouverture d’un restaurant (peut se faire en ligne) 
Bien établir sa carte des vins, la réglementation sur les délais de paiement, bien respecter la facturation entre professionnels ( des fiches nous ont été remises par ces services et nous vous les transmettrons dès l’envoi d’un courrier)

Roland HEGUY, Président Confédéral de l’U.M.I.H  fait un rappel sur la TVA à 5,5% qui pourrait être ramenée à 10% pour tous 
L’U.M.I.H   va mettre tout son poids pour garder la TVA à 5,5%  (contrat d’avenir signé et qui garantie la tva jusqu’en 2015)

On nous montre du doigt en critiquant la restauration ( en parlant de niche fiscale et de cadeau fiscal) Ce n’est pas un cadeau fiscal, c’est une mesure d’équité ( ce qui est acheté à 5.5 % est revendu à 5.5%, et ce qui est acheté à 19.6% (comme les alcools) sont revendus à 19.6%)

Concernant la SPRE, l’UMIH n’est pas d’accord pour payer ce que la SPRE réclame. 

Spre –>   plus de téléchargement : cette taxe servirait pour compenser le manque à gagner de ce téléchargement par les CHRD (inconcevable)
Rappel des OLYMPIADES DES METIERS  pour la Basse-Normandie  50-61-14 + Groupe FIM/CFA)  plusieurs concours pour les olympiades ( cuisine et salle)

M. JULIENNE a remis la Médaille Or du Tourisme à Mr GUESDON Fernand

Puis remise de médailles de l’ UMIH à M. MESLIN, M. TREBOUVILLE et Maryse VIMONT 

Puis Déjeuner convivial 

[image: image1.png]



